Бургеры , лепешки
и сэндвичи
Burgers, tortillas and sandwiches            

      Бургер «Трамплин»
     (Котлета из говядины, листья салата, красный лук,
     маринованные огурцы и ломтик сыра )
     подается с картофелем фри и соусом «Барбекю»
      Burger ( Beef chop,  lettuce, red onion, pickles and cheese)
        served with French fries and BBQ sauce
      (160/80/25г)…………....тик сыра,м Барбектся с картофеле.…………………….. …….190 руб.    
       
      «ПАП –Бургер»
     (Сочная котлета из говядины и свинины, бекон, листья салата ,
      красный  лук, помидоры , сыр Чеддер) 
     подается с картофелем фри и соусом «Барбекю»
      Burger ( Beef and pork  juicy chop, bacon, lettuce, red onion, tomato, cheddar cheese)
        served with French fries and BBQ sauce
      500 г (320/130/50г)…………....тик сыра,м Барбектся с картофеле.…………..….. ……. 340 руб.    

       «Клаб-сэндвич» с цыпленком, беконом, 
      под сырной корочкой, подается с картофелем фри
      Club sandwich with chicken, bacon, baked under a cheese crust served with French fries
      (250/100/50г)…………..…....тик сыра,м Барбектся с картофеле.………….……. …….300 руб.   

      Мексиканская лепешка с сыром и зеленью
      подается с соусом Барбекю и сметаной
         Mexican tortilla with cheese and greens   served with BBQ sauce and sour cream
      (150/25/25г)…………....тик сыра,м Барбектся с картофеле.………………. …….....….170 руб.    

      Мексиканская лепешка с сыром и грибами
      подается с соусом Барбекю и сметаной
      Mexican tortilla with cheese and mushrooms  served with BBQ sauce and sour cream
      (150/25/25г)…………....тик сыра,м Барбектся с картофеле.………………. ……....….170 руб.   

      Мексиканская лепешка с сыром и курицей
      подается с соусом Барбекю и сметаной
       Mexican tortilla with cheese and chicken   served with BBQ sauce and sour cream

      (150/25/25г)…………....тик сыра,м Барбектся с картофеле.…………………….. ...….170 руб.   
  


Холодные закуски
Cold Appetizers
Карпаччио из говяжьей вырезки со свежими шампиньонами
и сыром «Пармезан»
Beef carpaccio  with fresh mushrooms and Parmesan cheese
……………………………………………………………………………… ( 100/15/25 г.)
………………………………………………………………………….................    360 р.
Ассорти из 3-х  видов сала  :
(Деревенское, копченое на яблоневой стружке, острый шпик ) ,
подается  с  бородинским хлебом и  горчицей
Assorted  of 3 types of  salted pork fat served with  rye bread and mustard
……………………………………………………………………………….. (  90/60/30 г )
…………………………………………………………………………………….  270 р.
Семга домашнего посола с тертым хреном
Freshly-salted salmon with grated horseradish
…………………………………………………………………………..……… ( 150/10 г.)
…………………………………………………………………………..…………  320 р.
Филе сельди с картофелем
Herring fillet with potatoes 
...............................................................................................................................( 100/100г.)
................................................................................................................................   250 р.
Сырное ассорти ,подается с крекерами и медовой горчицей
(Чеддер, дор блю, пармезан, козий сыр, охотничий )
Assorted cheeses served with crackers and honey mustard
(Cheddar, dor blu, parmesan, goat cheese, hunting)
……………………………………………………………………………… ( 150/25/40 г. )
…………………………………………………………………………………….   290 р.
 Помидоры с сыром Моцарелла под соусом «Песто»
Tomatoes with Mozzаrella cheese and Pesto sauce
……………………………………………………………………………. ( 110/125/20 г.)
…………………………………………………………………………………….   360 р.

Овощное ассорти
 Assortment of vegetables
……………………………………………………………………………..………. (350 г.)
…………………………………………………………………………………….   260 р.
Соленья (малосольные огурчики, маринованные томаты-черри,
чеснок и черемша)                                                               
Pickled vegetables                                                                                             
……………………………………………………………………………….…….. ( 240  г) ……………………………………………………………………………………..   240 р.

Салаты
Salads

Салат «Цезарь», классическое сочетание листьев салата «Романо», 
соуса «Мишель», крутонов и сыра «Пармезан»
Salad ‘Caesar’, done the traditional way, with Romaine lettuce, Parmesan, anchovies 
 ( 125г.)……………..…………………………………………………………… 210 р.
Дополните его на свой вкус:
Add on your own choice:
Жареный бекон (Pan-fried bacon) ( 30г.)………………….……….…….…70 р.
Куриное филе ( Сhicken breast)      ( 50г.)………………….……….…….… 70 р.
Слабосоленая семга (freshly-salted salmon) (50г.)……….……….…….… 90 р.
Тигровые креветки (tiger prawns) ( 50г.)……………………….……...180 р.
Помидоры черри (cherry tomatoes) ( 50г.)………………….……….…….. 60 р.

Салат « Хофброй» 
(3 вида колбас, обжаренных  с пивом и горчицей, маринованные 
корнишоны, картофель, красный лук, редис и сыр Чеддер)
“Hofbrau” salad (3 sorts of sausages, roasted with beer and mustard, pickle
 cornichons, potatoes, red onions, radishes and Cheddar)
 ( 210  г.)……..………………………………………………………………...  320 р.  

Салат с нежным  ростбифом  и спаржей
Mixed green salad with  roast beef  and  asparagus, piquant sauce 
( 200  г.)……..………………………………………………………………........440 р.

Теплый овощной салат с кальмарами
Warm vegetable salad with squid 
(260 г.)……………………………………………….………………………...........…. 310 р.  

Салат «Руккола» с гребешками , сыром Пармезан
и соусом  Бальзамико
"Ruccolla" salad with scallops, Parmesan and sauce Balsamico
(210 г.)……………………………………………………………………............……. 480 р.


«Греческий»
Greek farm-style salad .Fresh cucumbers, tomatoes, bell peppers, olives and 
feta cheese
 (250 г.)……………………………………………………………………….... 290 р.


Горячие закуски
Hot Appetizers



Шашлычки из тигровых креветок 
с микс салатом и сочным грейпфрутом
Tiger prawns  grilled , served with mixed salad and grapefruit sauce
...............................................................................................................................................(6 шт/60 /30г.)
......................................................................................................................................................   390 р.

Куриные крылья «Буффало»,
подаются с  соусом «Блю чиз», свежей морковью и сельдереем
«BUFFALO» spicy chicken wings served with blue cheese sauce, fresh carrots and celery
………………………………………………………………………….(300 /50 /45 г.) 
……………………………………………………………………………...   370 р.


Грибной жульен, запеченный в половинке картофеля
Pan-fried mushrooms in sour cream baked  in half of potato
.................................................................................................................................(240г/1 шт.) 
....................................................................................................................................................    290 р.

[image: C:\DOCUME~1\Dasha\LOCALS~1\Temp\batD9.tmp\СКОВОРОДА2.jpg]Жареный картофель с грибами  вешенками,
Pan fried potatoes and mushrooms ………………………………………………………………………….……..(350 г.) 
………………………………………………………….…………………… 320 р.

Клецки фри из сыра Чеддер с перчиком Халапеньо и чили
Сrumbed, deep-fried spicy dumpling of cheddar cheese
………………………………………………………………………….……..(130/40 г.) 
………………………………………………………….…………………… 290 р.


Чесночные ржаные гренки с сыром «Пармезан»
Rye bread garlic toasts with Parmesan cheese
………………………………………………………………………………. .(125 г.) 
………………………………………………………….…………………… 170 р.







Супы
Soups 


Солянка мясная 
Solyanka (a sharp tasting thick soup of vegetables and meat )
…………………………………………………………………………………. …..  (300/30 г.)  ………………………………………………………………………………....……   220 р.

[image: 24605953]Сырный суп с копченой свиной грудинкой, подается в чугунке с 
хрустящим сырным  тостом
Cheese Soup with smoked bacon  served with cheese toast
……………………………………………………………………………….......…  (300 /60 г.) ……………………………………………………………………………….............   220 р.


Деревенские  мясные щи из щавеля 
Traditional Russian sorrel soup 
………………………………………………………………………………....... (300 /30 г.) ……………………………………………………………………………….............  190 р.


Куриная лапша по-домашнему
Home-made chicken noodle soup
………………………………………………………………………………….…..   (300 г.) ………………………………………………………………………………....……  190 р.













Домашняя паста 
HOMEMADE  PASTA
Спагетти Карбонара
Spaghetti alla Carbonara
..............................................................................................................................................................(160/125) г.
…............................................................................................................................................................360 р.
Тальятелле  с белыми грибами и сливочно-трюфельным соусом
Tagliatelle with  cepes  and truffle-cream sauce
................................................................................................................................................(160/120)  г.
…............................................................................................................................................................. 390  р. 

Спагетти с семгой, тигровыми креветками и зернистой икрой под сливочным соусом из сыра Маскарпоне и шпината
Creamy spaghetti with mascarpone cheese, salmon, tiger  prawns, soft caviar  and spinach.
................................................................................................................................................(160/170)  г.
…............................................................................................................................................................. 420 р. 
Папарделле с говяжьей вырезкой, кенийской фасолью и пряным кунжутным соусом
Pappardelle  with beef  tenderloin, kenyan green beans  and sesame -spicy sauce
...............................................................................................................................................(160/225)  г.
….............................................................................................................................................................420 р.
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Блюда из собственной коптильни,               
        обладающие восхитительным вкусом 
                                                                    и 
                                    ароматом дыма   ольховой  стружки
                                                        Smoked Courses
Свиные ребрышки,          
подаются с печеным картофелем и соусом Барбекю
Smoked pork  ribs served with baked   potato and Barbecue sauce
 (300/90 /20 г.)……………………………………………………….………..……..…420 р.

Куриные крылья,          
подаются с печеным картофелем и соусом Барбекю
Smoked chicken wings  served with baked   potato and Barbecue sauce
 (280/90 /50 г.)..…………………………………………………….…………..………340 р.

Стейк из озерной форели,
подается с зеленью и лимоном
Smoked  lake trout  steak  served with greens and lemon
(220 г /60 г.)..……………………………………………………….………..…………380 р.

Мясные блюда
Meat Courses
Гарнир отдельно на выбор ко всем блюдам
For all main dishes you may select one or more side dishes of your choice

Острый перечный бифштекс с соусом «Бренди» 
Piquant pepper beef steak with sauce “Brandy”
……………………………………………………………………………………(170/30 г.)  
……………………………………………………………………………..…..……490 р.
[image: C:\DOCUME~1\Dasha\LOCALS~1\Temp\batD9.tmp\СКОВОРОДА2.jpg]«Шкварчащая сковородка»
Жареная соломка из говяжьей вырезки в кисло-сладком соусе
Pan-fried  thin sliced beef  with sour-sweet sauce
…………………………………………………………..………………….………..(320 г.) 
…………………………………………………………………..……………………480р. 
Рибай  стейк  гриль 
Rib eye steak grilled 
……………………………………………………..вес сырого мяса  (raw meat)    (300г.) 
…………………………………………………………………………………….  700р.
Телячья  корейка  под соусом из белых  грибов, 
подается с картофелем  Рости
(телятина «21 день», Новая Зеландия )
Veal chops , porcini mushroom sauce, served with potato Rosty
(Veal "21 days", New Zealand)
…………………………………………………………..………………………( 180/80/60г.) 
…………………………………………………………………..…………………  780 р.
Карэ ягненка  гриль , подается  с томатно-розмариновым соусом
Grilled lamb chops  with tomato-rosemary sauce
………………………………………………………………………………..……..(200/50 г.)
……………………………………………………………………………………….780 р.

[image: 24605953]Домашние пельмени в чугунке
Homemade dumplings in the pot 
…………………………………………………………..…………………………( 250/50г.) 
…………………………………………………………………..…………………  320 р.
Говяжья  колбаса,
подается с горчицей и маринованными овощами
(колбаса собственного приготовления: говядина, свиной шпик, специи)
Homemade  beef sausage with mustard and pickled vegetables
 ……………………………………………………………………………….(220/100/50 г.)
…………………………………………………………………………………..…..360 р.

Стейк-гриль из свиной шеи с соусом из вешенок                           
Steak-grill from a pork neck with sauce from mushrooms 
…………………………………………………......................................................…. (180 /70 г.)        ……………………………………………………………………….………..…..…340 р.

Блюда из птицы
 Poultry 
Цыпленок гриль целиком с острым соусом 
(без костей)
Whole grilled chicken with spicy sauce
…………………………………………………………………………….....… (270/50г.)
……………………………………………………………………………………...370 р. 
[image: C:\DOCUME~1\Dasha\LOCALS~1\Temp\batD9.tmp\СКОВОРОДА2.jpg]Куриное филе, жареное со спаржей, ананасом и  миндалем, 
подается на чугунной сковородке
Pan-fried  chicken breast with  asparaguses, pineapples and almonds,
served on its own cast iron pan
………………………………………………………………………..……………..(320г.)
……………………………………………………………………………….……..390  р.
Шашлычок из перепелиных  грудок, 
подается с  пекинским соусом 
Quail breast grilled, served with Beijing sauce
………………………………………………………………………………(120г/5 шт/25 г.).
…………………………………………………………………………………… 440 р.


Рыбные блюда 
Fish courses
Стейк  из тунца  гриль  ,
подается с  микс -салатом
Tuna steak grilled, accompanied by a small mixed salad.
…………………………………………………………………………………..( 160/40 г. ) 
…………………………………………………………………………….……… 510 р.
Стейк из семги на гриле под икорным соусом
Grilled Salmon steak  with caviar sauce
…………………………………………………………………………….…….. (150 /50 г.)  ……………………………………………………………………………..…..….. 460 р. 


Сибас, приготовленный на гриле, с конкассе из свежих  помидоров
Grilled sea bass  with tomato concasse 
…………………………………………………………………………………. .(250/40 г.)
…………………………………………………………………………………….. 480 р.



Гарнир
Garnish


Овощи на гриле
Grilled vegetables
………………………………………………………………………………..   (150 г.)
………………………………………………………………………………..   120 р.

Тушеная капуста
Stewed cabbage
………………………………………………………………………………..   (150 г.)
………………………………………………………………………………..    90 р.

Микс дикого и белого риса
 Mixed wild and white rice …………………………………………………………………………............ (150 г.)
…………………………………………………………………………............  120 р.

Картофель фри
French fries
………………………………………………………………………………..  (150 г.).
…………………………………………………………………………...........   110 р.

Картофель, запеченный дольками
Baked  segments  of  potatoes 
………………………………………………………………………………..  (150 г.)	
…………………………………………………………………………...........   110р.













Десерты 
Desserts


Домашний чизкейк  под глазурью 
из молочного шоколада
 Homemade cheesecake under milk chocolate glaze
…………………………………………………………………….......…………….…. (120 г)       
………………………………………………………………..………..........……….… 250 р.
Горячий шоколадный десерт, подается  с 
шариком ванильного мороженого
Homemade сhocolate dessert with vanilla ice-cream
…………………………………………………………………………………… (180/70/30 г.)
………………………………………………………………………………………… 240 р.
Яблочный штрудель по-домашнему, подается с
 шариком ванильного мороженого
Homemade apple strudel with vanilla ice-cream
……………………………………………………………………….……………(150/70/10 г.)
…………………………………………………………………………………………. 220 р.

Мороженое в ассортименте
(подается один шарик , гарнируется вафельной сигарой и взбитыми сливками)
ПЛОМБИР: ваниль, шоколад, клубника, фисташка
Цитрусовый сорбет 
Ice-cream 
……………………………………………………………………………………..……  (60  г.)  
………………………………………………………………………………………..…  70 р.

Мягкое мороженое с взбитыми сливками  
(крем-брюле с карамелью, пломбир с вишневым джемом, шоколадное, клубничное) 
Soft ice-cream (cream-brule, “plombier” with cherry jem, chocolate, strawberry)    
………………………………………………………………………………………..…  (75/ 5 г.)  
………………………………………………………………………………………..… 60 р.






[image: ]Лучшее начало удачного дня:

C 11.00 до 12.00


Яичница «глазунья» с картофельными  драниками  и охотничьими колбасками 
Fried eggs with potato pancakes and smoked sausages 
………………………………………………………………………………..…  (2шт./130/25/45 г.)  
………………………………………………………………………………………..….. 190 р.
*………………………………………………………………………после 12.00…..…- 220 р.

 Воздушный омлет :

С сыром и ветчиной
Omelette with cheese and ham

С сыром и грибами
Omelette with cheese and mushrooms 

С сыром и помидорами
Omelette with cheese and tomatoes 
………………………………………………………………………………………..…  (200/60 г.)  
………………………………………………………………………………………..…….190 р.
*………………………………………………………………………после 12.00…..…- 220 р.





*Уважаемые гости! Просим Вас проявить понимание, что данные блюда могут быть приготовлены по Вашему желанию после 12.00 с  наценкой.
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